
DAL NOSTRO POLLAIO
Uovo al tegamino, fonduta al Grana Padano 13

Fried egg, Grana Padano cheese fondue
Omelette con crescenza e prosciutto cotto 16

Omelette with ham and soft cheese

I CRUDI
Tartare di Fassona piemontese 20

Fassona beef tartare
Tartare di pescato del giorno* 22

Fish tartare

CONTORNI
Patate ortolane fritte 7

French fries
Verdure alla brace 7

Grilled vegetables
Insalata aromatica di stagione 7

Seasonal fresh salad
Purè di patate 7
Mashed potatoes

I DOLCI
I dolci fatti in casa 12

Assorted home-made dessert
Frutta di stagione 10

Fresh fruit salad
Gelati e sorbetti 10

Assorted home-made sorbet and ice-cream

ACQUA E TERRA
Fritto di calamari**, salsa agrodolce e zenzero 22

Deep fried squids, sweet and sour ginger sauce
Gamberoni** “ Tiger” grigliati, salsa tartara 27

Grilled King prawn “Tiger” with tartare sauce
Impepata di cozze con crostini 16

Mussels black pepper sautè
Galletto alla diavola con patate al forno 22

Roasted cockerel with baked potatoes
Tagliata di Scottona alla griglia, purè di patate 29

Grilled Scottona beef steak, mashed potatoes
Costoletta di vitello alla milanese con chips 29

Milanese veal chop with chips
Filetto di manzo in tegame 26

Beef fillet “in casserole”

DAL BANCO
Hamburger di manzo e chips 20

Hamburger with chips
Sandwich con pollo fritto* e maionese alla paprika 20

Fried chicken sandwich with paprika mayonnaise
Club Sandwich con chips 20

Pane, pollo grigliato, pomodoro, uova, maionese, lattuga, pancetta
Toasted bread, grilled chicken, tomatoes, boiled eggs, mayonnaise, lettuce, bacon

Lobster roll* (sandwich con astice e maionese piccante) 26
Lobster roll (lobster sandwich with spicy mayonnaise)

Pizzata ligure al formaggio**, pomodoro, origano e acciughe 13
Fresh cheese focaccia with tomatoes, oregano and anchovies

Focaccia di Recco** 12
Fresh cheese focaccia

Focaccia di Recco al pesto** 13
Fresh cheese focaccia with pesto

DALL’ORTO DI LEONE
Insalata “Terrazza Vista Lago” 18

Iceberg, riccia, rucola, storione sott’olio,
pomodorini, uova, olive e acciughe

Iceberg, curly endive, rocket, sturgeon, cherry
tomatoes, boiled eggs, olives, anchovies

Caesar salad con avocado pollo* o astice* 22/26
Caesar salad with avocado, chicken or lobster

Insalata “Benessere” 16
Iceberg, riccia, rucola, indivia, valeriana
pomodori, mango, tofu, salsa avocado

Iceberg, curly endive,rocket, endive, corn salad,
tomatoes, mango, tofu, guacamole

I TAGLIERI CON FOCACCIA
Spianata sarda* con culatello e giardiniera 24

“Spianata” - sardinian bread
with Culatello raw ham and pickled vegetables

Tagliere di salumi della Franciacorta 16
Assorted cold salami from Franciacorta

Prosciutto San Daniele “Dok Dall’Ava” 15
San Daniele “Dok Dall’Ava” raw ham

DAL CASARO
Selezione di formaggi con miele e mostarda di frutta 16

Assorted regional cheese with honey and confiture
Burrata con pomodorini e basilico 16

Burrata cheese with cherry tomatoes and basil

LA PASTA
Spaghetti, pomodoro datterino e basilico 17
Spaghetti with fresh tomato and basil sauce

Tonnarelli cacio e pepe 17
Tonnarelli with pecorino cheese

and black pepper sauce
Riso saltato alla peruviana 20

(verdure, manzo, gamberi)
Peruvian style fried rice (vegetables, beef, shrimps)
Tagliolini alla bottarga, limone e gamberi crudi 22
Tagliolini, dried turnaroe, lemon, raw shrimps

* Prodotti abbattuti dopo la preparazione, in modo da mantenere inalterate le proprietà nutritive ed organolettiche degli stessi
**Prodotti congelati all’origine, conservati presso la nostra azienda garantendo la catena del freddo.
Qualsiasi informazione riguardante il piatto, il suo contenuto ed allergeni, può essere richiesto al personale di sala.
For any information on food, ingredients, allergens, please ask to hall staff.


